


ANTIPASTI/ VORSPEISE / STARTERS
CAPRESE: MOZZARELLA DI BUFALA, TRILOGIA DI POMODORI
[ BASILICO

CAPRESE: BUFFEL MOZZARELLA, 3 SORTEN TOMATEN UND BASILIKUM
CAPRESE: BUFFALO MOZZARELLA, 3 TYPLS TOMATOLS AND BASIL

CARPACCIO DI CARNE SALADA SELEZIONE BERTOLDI,
RUCOLA SELVATICA E SCAGLIE DI GRANA

RINDFLEISCH CARPACCIO, WILD RAUKE UND PARMESAN BLATTER
BEEF CARPACCIO, WILD ROCKET SALAD AND PARMESAN FLAKES

BURRATA VACCINA, PANE CARASAU, POMODORO CANDITO
E CRUDO DI PARMA

BURRATA, CARASAU BROT, TOMATEN UND PARMA SCHINKEN
BURRATA, CARASAU BREAD, TOMATOES AND PARMA HAM

FOCACCIA ALL’ OLIO, SPECK ALTO ATESINO, INSALATA VALERIANA
E CREMA AL CASTEL MONTE
OL FOCACCIA, SPECK, BALDRIAN SALAT UND CASTEL MONTE KASE KREME

O1L FOCAGCIA, SPECK, VALERIAN SALAD AND CASTEL MONTE CREAM



ANTIPASTI / VORSPLISL / STARTLRS

TARTARE DI BRANZINO, ASPRETTO DI POMODORO AGLI AGRUMI
OLIVE LECCINO E BASILICO

SEEBARSCH TARTARE, TOMATEN UND AGRUMEN SAUCE, OLIVEN

UND BASILIKUM

SEABASS TARTARE, TOMATOES AND CITRUS SAUCE, OLIVES AND BASIL

VITELLO TONNATO DEL SAILING GENTER
UNSERE KALBELEISCH MIT THUNFISCH SAUCE UND KAPERN
OUR VEAL WITH TUNA SAUCE AND CAPLRS

FRITTURA DI CALAMARI CON MAIONESE AL LIME
KALMARE FRITTURE MIT LIME MAYONNAISE
FRIED SQUIDS WITH LIME MAYONNAISE

PROSCIUTTO CRUDO £ MELONE
ROHER SCHINKEN UND MELON
RAW HAM AND MELON



PRIM1/ ERSTL GERICHTE/ FIRST COURSLS

SPAGHLTTO TIEPIDO AL PESTO DI BASILICO, CRUDO DI GAMBERI

[ LIMONE

LAUWARM SPAGHETTI MIT BASILIKUM PESTO, ROHE KREBSE UND ZITRONE
LUKEWARM SPAGHETTI WITH BASIL PESTO, RAW SHRIMPS AND LEMON

TAGLIOLINO ALL’ Uov0, CACIO E PEPE CON TARTUFO NERO ESTIVO
EINUDELN TAGLIOLINI WEICHKASE UND PFEFFER MIT SCHWARZE
TRUFFELN

EGG TAGLIOLINI, CACIO AND PEPPER WITH BLACK TRUFFLE

LASAGNE ALL’ EMILIANA
LASAGNE NACH EMILIANA ART
LASAGNE IN EMILIANA STYLE

TROFIETTE FUNGUI FINFERLI, GUANCIALE, FIORI DI ZUCCA

E ZAFFERANO

TROFIETTE, PRIFFERLINGE, SCHWEINEBACKE, ZUCCHINI BLUTE UND SAFRAN
TROFIETTE, CHANTERELLE, CHEEK LARD, ZUCCHINI BLOSSOMS AND SAFFRON



PRIMI/ ERSTL GLRICHTE/ FIRST COURSES

SPAGHETTI DE GECCO ALLA CARBONARA
SPAGHLTTI NAGH CARBONARA ART
SPAGHETTI IN CARBONARA STYLE

SPAGHETTI AL POMODORO

SPAGHETTI MIT TOMATENSAUCE
SPAGHETTI WITH TOMATO SAUGE

SPAGHETTI AGLIO, OLIO E PEPERONCINO
SPEGHETTI MIT KNOBLAUGH, OL UND PAPRIKA
SPAGHLTTI WITH GARLIC, OIL AND CHILI PLPPLRS

SPAGHETTI ALLA BOLOGNESE
SPAGHLTTI NACH BOLOGNESER ART
SPAGHLTTI IN BOLOGNESE STYLE



INSALATE/ SALAT/ SALADS

INSALATA MISTA

GEMISCHTL SALAT
MIXED SALAD

INSALATA DI POMODORI E GIPOLLA
TOMATEN SALAT MIT ZWIEBELN

TOMATOLS SALAD WITH ONION

PARTICOLARE: INSALATA VERDE CON NOCI, SEMI DI LINO E GIRASOLE ,

MELA, POMODORI E SCAGLIE DI GRANA

PARTICOLARE : GRUNE SALAT MIT NUSSEL , LEINSAMEN, SONNENBLUMENKERNE,
APFEL , TOMATEN UND PARMESAN

PARTICOLARE : GREEN SALAD WITH NUTS , FLAX SEEDS , SUNFLOWER SEEDS
APPLE , TOMATOES AND PARMESAN

ESOTICA : INSALATA CON GAMBERI, AVOCADO POMODORO E SEMI DI
GIRASOLE

ESOTICA : SALAT MIT GARNELEN , AVOCADO , TOMATEN , SONNENBLUMENKERNE
ESOTICA :SALAD WITH SHRIMPS , AVOCADO , TOMATOLS AND SUNFLOWER SEEDS



INSALATE/ SALAT/ SALADS

DELLA CASA : INSALATA MISTA CON POLLO E MOZZARELLA
DELLA CASA : GEMISCHTE SALAT MIT HUHN UND MOZZARELLA
DELLA CASA : MIXED SALAD WITH CHICKEN AND MOZZARELLA

MEDITERRANEA: INSALATA CON TONNO, OLIVE E POMODORO DATTERINO

MEDITERRANEA: SALAT MIT THUNFISCH , OLIVEN UND TOMATEN
MEDITERRANEAN; SALAD WITH TUNA , OLIVES AND TOMATOLS

GRECA : POMODORO DATTERINO , GETRIOLO, CROSTINI DI PANE
ALL’AGLIO, FETA, SONGINO , SALSA TZATZIKI E CIPOLLA ROSSA
GRECA SALAT : TOMATEN , GURKEN , BROT CROUTONS AROMATISIERT MIT
KNOBLAUCH FETAKASE , SONGINO SALAT , TZATZIKI SAUCE UND ROTE ZWIEBELN

GRECA SALAD : TOMATOLS , GUCUMBER , BREAD CROUTON FLAVORED WITH
GARLIC , SONGINO SALAD , FETA CHELSE, TZATZIKI SAUCE AND RED ONION



